DESDE 2012

f"/ﬁ .
ey =

,:1\\“}\".& /N



=S

b' PAN CRUJIENTE CON SALSAS gl

Papadum 2 unidades (%) 2,9

Pan frito crujiente con cuatro salsas. :

Raitha (Yogur con pepino rallado) 0 3.9 ( @9@»
A *

Bhaji de cebolla 3,5

Aros fritos de cebolla.

Pakora de verduras 3,6

Verduras rebozadas con harina de garbanzos y fritas.

Samosa vegetal ? 3,5

Dos unidades de empanadas fritas triangulares con verduras mixtas.

Samosa de pollo o 3,9

Dos unidades de empanadas fritas triangulares con carne de pollo.

Pakora de pollo 3,9

Pollo rebozado con harina de garbanzos y fritos.

Tikka de polloc 5,5

Porciones de pollo rebozadas en yogur y cocinado en horno tandoori.

Pollo Tandoori O 5,5

Muslos de pollo rebozados en yogur.

Tikka de cordero o 7,5 ,

Porciones de cordero rebozadas en yogur y cocinad en horno tandoori.

Tikka de pescado @ () 7.5

Porciones de salmon rebozadas en yogur y cocinado en horno tandoori.

Kebab seekh 5,9

Pinchos de carne picada cocinado en horno tandoori.

Alitas de pollo ) 5,5

Puri de gambas @ ® 5,9

Pan frito con curry de gambas.

Pollo Chat 6,5

Pollo cocinado con especias tipicas y con pimiento verde.

Nuggets de pollo 4,9

Patatas fritas 3,5

Mix Starter (§ ) 12,4

Samosas de pollo, Pakoras de verduras, Pakoras de pollo y Bhaiji de cebolla

ENSALADAS

| Ensalada Especial Q

Tomate, lechuga, cebolla, olivas, queso feta, atun y maiz.

Ensalada de Pollo 6,5
Pollo, lechuga iceberg, zanahoria, pinha con salsa rosa.
Ensalada Verde © 5,9

Lechuga, maiz, queso, tomate, pepino, olivas y zanahoria.
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PLATOS DE BIRYANI

Preparados con especias frescas y arroz basmati aderezado con pepmo y tomate.

Langostinos Biryani)& O 15,9
Pescado Biryani @ © 13,9
Cordero Biryani() 13,9
Pollo Biryani () 10,9
Verduras Biryani () 9,9
Biryani Especial )@ O 18,9

PLATOS DE TANDOORI

Estos platos estdn preparados en un horno de cerdmica tandoori con especias
auténticas vienen servidos sobre un plato ardiente con salsa de curry.

Parrillada Mixta Tandoori @ 0O 179
Pollo Tandoori, Tikka de Pollo, Tikka de Cordero,
Kebab Seekh y Langostino Tandoori.

Pollo Tandoori 0 11,5
Medio Pollo marinado en especias y yogur cocinado en
horno tandoori servido con salsa curry.

Tikka de Cordero 0 13,9
Porciones de cordero marinado en yogur y cocinado en horno tandoori.

Pescado Tikka@@ 13,9

Salmoén marinado en jengibre, ajo rebozado en harina.

Tikka de pollo ©) 11,9

Delicias de pollo marinadas en yogur y cocinado en horno tandoori.

Pollo Tikka Sashlik () 13,5

Delicias de pollo marinados con pimienta verde, rojo y cebollas y hecho en el horno tandoori.
Kebab Seekh 9,9

Pinchos de carne picada con cebolla, hierbas, cilantro fresco y hecho en el horno tandoori.
Langostinos Tandoori @ @ 0 14,5

Langostinos marinados en jengibre, ajo y cocinado en horno tandoori.

Paneer Tikka @ 12,9

Queso hindu rebozado con yogur y especias hecho al horno.

Parrillada mixta de verduras o 14,5

0 latosoekomma  REE

Este Popular plato se prepara con nata, leche de coco, frutos secos y especias.
(Suave)

Langostinos Korma@@@ 14,5
Gambas Korma®O& 0O 12,5
Cordero Korma OO 12,5
Pollo Korma® O 9,9

Korma de Verduras@® Q) 9,9
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@\ PLATOS DE TIKKA MASALA

Este Popular plato esta cocinado con especias como garam masala con nata de
cocinar, leche de coco y tomate. (Suave, Medio o Picante)

Langostinos Tikka Masala®@ QO @ 14,5
Gambas Tikka Masala @ @ OO 12,5

Cordero Tikka Masala@® Q) 12,5
Pollo Tikka Masala@® O 10,5
Verduras Tikka Masala@® QO 9,9
Pescado Tikka Masala@ OO 11,5
Butter Chicken (Especial) QO 10,9
Paneer Tikka Masala® O 12,9

PLATOS DE KASHMIRI

Un plato tipico de la zona de Kashmir, se trata de una combinacién afrutada,
cocinado con nata de cocinar y especias suaves. (Suave);

Langostinos Kashmiri 0060 14,5
Gambas Kashmiri QDO 0O 12,5
Cordero KashmiriQO 12,5
Pollo KashmiriQ Q) 9,9
Verduras Kashmiri® O 9,9

\\‘
PLATOS DE PASANDA

Un plato cocinado con crema, coco, menta, almendras y especias. (Suave)

Langostinos Pasanda @) O @O 14,5 e
Gambas Pasanda® @ OO 12,5 " o L -
Cordero Pasanda® Q) 12,5 A
Pollo Pasanda® O 9,9 S
Verduras Pasanda OO 9,9 D —
»
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P PLATOS DE DANSAK

Un plato de picante medio y agridulce cocinado en una salsa de cur'r'y con lenTeJas
cilantro fresco y especies. (Agridulce) ' s .

Langostinos Dansak © @ O 14,5
Gambas DansakH @ O 12,5
Cordero Dansak® 12,5
Pollo Dansak © 9,9

Verduras Dansak ) &) 9,9
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PLATOS DE CURRY

Un plato muy popular cocinado con especias. (Suave, Medio o Picante)

Langostinos Curry )& 14,5
Gambas Curry(™) @ 12,5
Cordero Curry 12,5
Pollo Curry © 9,9
Pescado Curry@ O 1 1 4

Curry de Verduras@® &)

" W

~ Un plato popular del sur de la india cocinado con patatas y especnas (Mu y Plcan‘re)

Langostinos Vindaloo @@ O 14,5
Gambas Vindaloo® @ O 12,5
Cordero Vindaloo ©® 12,5
Pollo Vindaloo ©) 9,9
Verduras Vindaloo @ ) 9,9

N

P PLATOS DE MADRAS Q

Es uno de los platos mds famosas de sur de india, esta preparado con ajo fresco,
jengibre, tomate, limén y una mezcla de especias picantes. (Picante)

Langostinos Madras &) & 14,5

G6ambas Madras® @ O 12,5

Cordero Madras 12,5

Pollo Madras® 9,9

O Madras de Verduras ©&) 9,9 0
Oy PLATOS DE BHUNA e O

Un sabroso plato de picante medio y sin apenas salsa cocinado con cebolla, ajo,

cilantro, pimiento verde y rojo, jengibre. Un plato muy hecho. (M

Langostinos Bhuna® @ O 14,5

Gambas Bhuna® O © 12,5

Cordero Bhuna () 12,5

Pollo Bhuna©® 9,9

Verduras Bhuna@® &) 9,9

2 3

Langostinos Dopiaza @ O 14,5
Gambas Dopiaza &)@ O 12,5
Cordero Dopiaza 12,5
Pollo Dopiaza 9,9

Dopiaza de Verduras @) &) 9,9




@) PLATOS DE KARAI

Cocinados con una seleccion Unica de especias jengibre fresco, pimienta verde
cebolla y cilantro. (Medio Picante) o

Langostinos Karai &)@ 0O 14,5
Gambas Karai @ @O 12,5
Cordero Karai 12,5
Pollo Karai® 9,9
Ver'dur'as KaraiO® 9,9
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* PLATOS DE ROGAN JOSH

Un plato de sabor dnico cocinado con mantequilla, cebolla, pimiento ver'de tfomate
y especias. (Medio Picante)

Langostinos Roganjosh @ @0 14,5
G6ambas Roganjosh@ & O 12,5
Cordero Roganjosh 12,5
Pollo Roganjosh® 9,9

@ Verduras Roganjosh Q&)

i

(Medio Picante)

PLATOS DE BALTI

Langostinos Balti D@D O 14,5
Gambas Balti©Q O © 12,5
Cordero Balti() 12,5
Pollo Balti ©® 9,9

Verduras Balti Q&) 9,9 . - =
N_—
[%Q PLATOS DE JALFREZI

Este plato es una suculenta combinacién de guindillas ver-des plcan‘re jo, cilantro,
tomate y especias. (Medio Picante) P\ 2

Langostinos Jalfrezi @ O 14,5
Gambas Jalfrezi®@ O 12,5
Cordero Jalfrezi() 12,5
Pollo Jalfrezi ) 9,9
Verduras Jalfrezi® &) 9,9

@ PLATOS DE SAAG

Platos cocinados con espinacas. (Suave, Medio o Picante)

Langostinos Saag &) @ 14,5
Gambas Saag O & 12,5
Cordero Saag 12,5

Pollo Saag 9,9



'AE:’; PLATOS DE TERNERA 2&:’.

Ternera Korma (Suave) ) O 11,5
Ternera Vindaloo (Muy Picante) © 11,5 |
Ternera Curry (Suave, Medio o Picante)® 11,5
Ternera Bhuna (Medio Picante) () 11,5
Ternera Karai (Medio Picante) ) 11,5
Ternera Jalfrezi (Medio Picante) ) 11,5
Ternera Balti (Medio Picante)® 11,5
Ternera Madras (Picante)() 11,5
Ternera Dopiaza (Medio Picante)© 11,5
Ternera Roganjosh (Medio Picante) () 11,5
Ternera Dansak (Agridulce)© 11,5
. (¥
Pan Naan® ) 2,9 -
Naan de ajo@ ) 3.9 = N
Naan de mantequilla 20 3,9
Naan de carne picada especiada @ Q 4,9
Naan con coco dulce y almendras @O QO 4,4
Naan de queso @O O 3,9
Naan de queso y ajo@ DO 4,9
Naan de patatas @ OO 4,9
Chapati @) 2,5
Arroz Blanco Basmati®y) 3,9
Arroz con VerdurasQ 4,5
Arroz Pilau®) 4,5 i
Arroz con Champifiones O &) 4,5 1 S .
Arroz con Huevo 4,5 2k Y ‘ f:v‘,)-' o
Arroz Especial 5,5 !  Lhe ok |
Arroz con Limon Q) 4,5 ”'
Arroz con Comino@® & 4,5
Arroz con Carne picada () 4,9

Arroz con Coco () & 45



g PLATOS VEGETARIANOS

Mixed Vegetables (Verduras variadas)© 0 8,5

Bombay Aloo (Patatas con especias tipicas) O %2 8,5 1

Saag Aloo (Patatas con espinacas) 8,9

Aloo Bangun (Patatasy berenjena) O 8,5

Bangun Bharta (Berenjenas hechos al 8,5

horno y cocinados con especias tfpicas)@

Aloo Gobhi (Patatas con coliflor) © &%) 8,5

Tarka Dal (Curry de lentejas) &2 8,5

Dal Makhni (Lentejas a la mantequilla con curry)() 8,5 @

Matar Aloo (Patatas con Guisantes)@ 8,5

Channa Masala (Garbanzos al curry)@ &2 8,9

Shahi paneer (Curry de queso)® QO 9,5

Matar paneer (Guisantesy queso)@ 9,5

Palak paneer (Espinacas con queso)@ 9,5 , g

Butter paneer masala (Especial)® O 10,5 5
~ A
i "

Samosas de pollo @ O 3,9

Pakoras de pollo 3,9

Nuggets de pollo® 5,5

Patatas fritas@® 3,5

Pollo al curry 00 9,9

Pollo Tikka masala@® Q) 10,5

Arroz blanco basmati 3,9

Arroz con huevo fritoQ 4.5

Paan con coco dulce @ D00 4,4

Paan de queso@D O 3,9

Menu Nifos 8,9

(Arroz basmati+ Patatas fritas+ Tikka de pollo)
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&% www.newdelhialicante.com
@) @indianrestaurantalicante



